PREFEITURA MUNICIPAL DE LAGOA SANTA

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

SOLICITANTES:

~ GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL

¥ SECRETARIA MUNICIPAL DE GESTAO

~ SECRETARIA MUNICIPAL DE FAZENDA

 SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO URBANO
v SECRETARIA MUNICIPAL DE BEM ESTAR SOCIAL

¥ SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE )

— SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGCAO

1. DESCRICAO DA NECESSIDADE

1.1. A contratacao do fornecimento de refeicdo é essencial para a alimentagcao dos pacientes em
permanéncia dia dos Caps AD, | e infantil e na realizagao de eventos da Secretaria Municipal da
Saude, assim como é imprescindivel a Diretoria Municipal de Desenvolvimento Social — DMDS,
orgao da Secretaria Municipal de Bem Estar Social, para atendimento ao Centro de Referéncia a
Populacdo de Rua — Centro POP, cujo escopo estd previsto na legislacdo relativa a esta
prestacao de servigos, bem como ao atendimento a servidores municipais, participantes de
eventos, conferéncias e capacitacdes oferecidas desta Secretaria e também a de Gestao.

2. DEMONSTRAGCAO DO ALINHAMENTO COM O PLANEJAMENTO

2.1. A contratacado pretendida esta prevista no Plano de Contratacbes Anual do Municipio de
Lagoa Santa, estando assim alinhada com o planejamento desta Administragao.

3. REQUISITOS DA CONTRATACAO

3.1. A presente contratacdo tem por objeto a contratacdo de empresa especializada de empresa
que realize a produgado, manipulagéo e fornecimento sob demanda de alimentagcao pronta (tipo
quentinha), em embalagem acondicionada adequada e térmica tipo "marmitex" de tamanho n® 8.

3.2. A empresa ficara responsavel pela entrega das refeicdes, no ambito municipal do municipio
de Lagoa Santa. Os servicos poderao ser solicitados em qualquer dia da semana, tendo os
seguintes requisitos:

3.3. A contratada devera entregar as refeicbes com a seguinte composigéo:

a) Arroz e feijao;

b) Prato principal (carne bovina, suina, frango, Peixe, e ovo como complemento)
c) Guarnicao (legume/verdura/massa/preparacao a base de farinhas);

d) Salada (folha/legume) 02 tipos (embalagem descartavel individual).

3.4. Entregar as refeigbes em quantidades, horarios e locais estipulados na Ordem de
fornecimento, observando uma antecedéncia de 30 (trinta) minutos dos horarios das refeicoes;
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3.5. Fornecer as refeicoes do cardapio de acordo com as especificacées do edital, utilizando as
técnicas oficiais para a boa execucao do fornecimento e preparadas com antecedéncia maxima
de 03 (trés) horas do prazo de entrega;

3.6. As refeic6es deverao ser preparadas por mao de obra qualificada e preparadas no dia do
seu consumo, assegurando que as normas de higiene e conservagao sejam plenamente atingidas
em conformidade com a legislacéo vigente;

3.7. Os (as) cozinheiros (as) e ajudantes de cozinha deverao trabalhar com os seus cabelos
devidamente cobertos, bem como utilizar luvas, mascaras descartaveis, aventais e botas de
plastico, para garantir a higiene no manuseio dos alimentos;

3.8. A entrega das refeicbes devera ser realizada em veiculo exclusivo de transporte de
alimentos da prépria contratada;

3.9. Todas as despesas com o transporte, alimentacdo, impostos e quaisquer outras taxas
decorrentes do fornecimento e transporte das refeicées até o local de destino correrdo por conta
do fornecedor;

3.10.Nao serado aceitas refeicbes entregues em desacordo com a Ordem de servico. O
fornecedor devera apresentar 01 nota fiscal para cada Ordem de servico por ele recebida,
esclarecendo-se que nao serdo aceitas rasuras ou informagdes incorretas quanto ao histérico da
mesma e dados do comprador, se comprometendo em caso de erro, em trocar a referida Nota
Fiscal num prazo de 24 (vinte e quatro) horas;

3.11.As refeicbes deverdo estar devidamente acondicionados em embalagens individuais
lacradas, que garantam a seguranca do alimento no ato do recebimento;

3.12. As refei¢cbes deverdo ser acompanhadas de talheres descartaveis;

3.13. Efetuar, sem custos adicionais, a troca da refeicdo considerada sem condicdes de consumo,
no prazo maximo de 45 (quarenta e cinco minutos) minutos, contado do recebimento da
comunicacao;

3.14.Preparar a alimentacdo com géneros comprovadamente de primeira qualidade, dentro do
prazo de validade, fresco, in-natura, de acordo com as normas que regem a matéria, condicdes
estas extensivas aos fornecedores que abastecerdo a licitante vencedora. Caso a contratante
detecte qualquer irregularidade ela podera pedir a troca dos produtos e a reposi¢cao devera ser
imediata;

3.15. A refeicao devera ser entregue em perfeito estado de conservagao, quente, e dentro das
normas estabelecida pela RDC n°216 de 15 de setembro de 2004 da ANVISA;

3.16.Nao sera permitido o reaproveitamento de sobras de alimentos pré-preparados e/ou prontos
de uma refeicdo em outro periodo, bem como a reutilizacdo de 6leo queimado, sujo ou
proveniente de frituras de alimentos diferentes entre si, conforme, informe Técnico n® 11 de 5 de
outubro de 2004 da ANVISA;

3.17.Todos os produtos deverao apresentar cor, aspecto e odor caracteristicos. Deverao ser
fabricados com matérias-primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, sujidades,
parasitas, areas queimadas e em perfeito estado de conservacao, ndo podendo apresentar mofo.
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4. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES

4.1

Secretaria de Saude Secretaria de Bem Estar Social | Secretaria de Gestao

Refeicdo — 11.000 unidades | Refeicao — 6.150 unidades Refeicdo — 1.500 unidades

4.2 A quantidade estd embasada no consumo médio do ultimo ano, considerando que 0s anos
anteriores tiveram menos atendimentos devido a Covid-19.

5. LEVANTAMENTO DE MERCADO

5.1. Solucao 1: Construir uma cozinha profissional e contratar equipe de cozinheiros.
5.1.1. Pontos Positivos:
5.1.1.1. Nao identificado.
5.1.2. Pontos Negativos:
5.1.2.1. Custo altamente elevado.
5.2. Solucao 2: Contratar Empresa Especializada no Fornecimento de Refeicoes
5.2.1. Pontos Positivos:
5.2.1.1. Baixo custo
5.2.2. Pontos Negativos:
5.2.2.1. Nao identificado.
5.3. Solucao Escolhida:

5.3.1. Justificativa: A opcao pela segunda solucdao baseia-se no custo elevado de
investimento para construcao pelo municipio de uma cozinha profissional
adequada, transporte das refeicoes, aquisicao de utensilios e equipamentos,
contratacao de profissionais, aumento de residuos, aquisicao de gas e
alimentos e aumento no consumo de agua e luz.

6. DESCRICAO GLOBAL DA SOLUCAO

6.1. Da adequacao de infra-estrutura e espaco fisico para solugéo:

6.1.1. Da disposicao de espaco fisico adequado para o armazenamento do objeto:

[z O municipio dispde espaco fisico adequado para armazenamento do
objeto.

[z O municipio hao dispde espago fisico adequado para armazenamento do
objeto.
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iz Nao se aplica ao objeto a disposi¢cdo de espago fisico adequado para
armazenamento.

6.1.2. Da disposicao de infra-estrutura adequada para a instalacado do objeto:

[z O municipio dispée de infra-estrutura adequada para instalagdo do
objeto.

[z O municipio néo dispée de infra-estrutura adequada para instalagido do
objeto.

=2 Nao se aplica ao objeto a disposi¢éo de infra-estrutura adequada para
instalagdo do objeto.

6.2. Da especializacdo de mao de obra para operacédo € manutencao da solugao:

6.2.1. Da disposicdo de mao de obra adequada para operacao do objeto:

[z O municipio dispbe de m&o de obra adequada para operagéo do objeto.

[z O municipio néo dispée de médo de obra adequada para operagéo do
objeto.

=z Nao se aplica ao objeto a disposicdo de mao de obra adequada para
operacao do objeto.

6.2.2. Da disposicao de mao de obra adequada para manutencao do objeto:

[z O municipio dispée de mao de obra adequada para manutengéo do
objeto.

[z O municipio néo dispde de mdo de obra adequada para manutengéo do
objeto.

= Nao se aplica ao objeto a disposi¢do de m&o de obra manutengéo para
operacéao do objeto.

7. PREPARACAO E CAPACITACAO INSTITUCIONAL PARA GESTAO E FISCALIZAGAO DO
CONTRATO:

7.1. Nao sao necessarias providéncias extras a fim de viabilizar a gestdo e fiscalizacdo do
contrato.

8. DAS CONTRATACOES CORRELATAS E INTERDEPENDENTES:

8.1. Nao serdo necessarias contratacdes correlatas a fim de viabilizar a contratacao pretendida.

9. DEMONSTRACAO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS EM TERMOS DE
ECONOMICIDADE E OTIMIZACAO DE RECURSOS

9.1. A pretendida contratacdo evitara o aumento do custo de pessoal na folha de pagamento
deste municipio, a aquisicao de alimentos, utensilios e equipamentos, além da contratacao de
empresa especializada para construcdo de cozinha industrial consonante as especificacbes na
legislagao vigente.
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10. GESTAO AMBIENTAL E SUSTENTABILIDADE NA CONTRATACAO

10.1. Possiveis impactos ambientais em decorrentes da contratagao:

B A R

Aumento da produc¢ao de residuos.

Aumento do consumo de recursos energéticos.
Aumento da poluicao atmosférica.
Desmatamento.

Sem riscos de impactos ambientais.

Outros possiveis impactos.

10.2. Medidas para mitigacdo de impactos ambientais e desenvolvimento sustentavel:

17171

-

Consumo responsavel e destinacao adequada de residuos.

Priorizacao de insumos que garantam o consumo eficiente de energia.
Politicas de reflorestamento.

Sem necessidade da implantacdo de politicas de mitigacdo de impactos
ambientais.

Outras possiveis acdoes de mitigacdo de impactos ambientais e
desenvolvimento sustentavel.

11. JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATAGAO

11.1.Nao se aplica haja vista que trata-se de apenas 01 (um) item, logrando-se éxito na
contratacao de somente 01(um) fornecedor.

12. SINTESE DE ADEQUACAO E VIABILIDADE DA CONTRATACAO

12.1. Por todo o exposto nesse Estudo Técnico Preliminar, declaramos que a contratagéo é viavel.

Equipe de Planejamento:

Maxwell Civinelli dos Santos
Chefe de Departamento

Mariane Cristina Rios Silveira Oliveira
Coordenadora do Nucleo de Atencao a Saude



